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NOS ENTREES :

Salade César 19.90 €

Poulet, Salade, Tomates Cerises, Cro(tons, Copeaux de Parmesan, CEuf pané, Sauce César

Salade Chévre Chaud / Miel 19.90 €

Salade, Tomates Cerises, Chévre croquant au miel, Bacon grillé

Salade Nigoise 19.90 €

Mesclun, Salade, Thon, CEuf, Poivrons, Céleri, Tomates Cerises, Olives nigoises, Oignons, Concombres, Filets d’Anchois

Tartare de Boeuf 24.00 €

Accompagné de ses Frites Maison et Mesclun

Tartare Saumon - Avocat 23.90 €

Avocat, Menthe, Tomates en dés, Frites Maison, Mesclun

Poke Bowl (Poulet/Saumon/Végétarien) 20.50 €
Avocat, Févettes, Carottes rapées, Choux rouge, Riz parfumé, Pousses de Soja, Radis
(Sauce au choix : Sésame ou Cacahuete)

Carpaccio de Boeuf 19.90 €
Accompagné de ses Frites Maison et Mesclun
(Supp. Burrata 5.00 €)



NOS POISSONS :

Tataki de Thon au Sésame 29.00 €
Daurade Grillée 30.50 €
Loup Grillé 30.50 €
Sole Meuniere 38.50 €
Pavé de Cabillaud 26.50 €
Mixte Grill de la Mer 30.00 €

Cabillaud, Filet de Loup, Filet de Daurade, Saumon, Gambas, Moules

Fritto Misto 29.00 €

NOS VIANDES :

Entrecote Grillée 29.50 €
Escalope de Poulet a la Milanaise 23.90 €
Magret de Canard au Miel 28.90 €
Souris d’Agneau au Romarin 32.00 €

Accompagnée de sa Purée Maison

Brisket de Boeuf Fumé sauce BBQ 29.50 €

Cheese Burger 20.90 €

Steak Haché, Tomates, Salade, Sauce Burger, Fromage Fondu entre deux tranches de Pain Brioché Toastées, Frites
Maison, Salade (Supp. Bacon grillé 1.00 € / Supp. Guacamole 1.50 €)

Le Supréme Burger 27.90 €
Double Steak Haché, Tomates, Salade, Sauce Burger, Fromage Fondu entre deux tranches de Pain Brioché Toastées,
Frites Maison, Salade

Veggie Burger 20.90 €

Steak Végétarien, Guacamole, Oignons, Salade, Tomates, Fromage Fondu entre deux tranches de Pain Brioché Toastées,
Frites Maison, Salade

NOS ACCOMPAGNEMENTS (Deux au choix) :

Champignons Sautés - Pommes Grenaille - Riz Safrané - Purée Maison — Mac & Cheese — Frite - Salade



NOS PATES & RISOTTOS :

Linguine de la Mer
Palourdes, Calamars, Gambas, Moules, Tomates Cerises, Sauce Maison

Linguine Carbonara
Linguines, Lardons, Créme Fraiche, Parmesan, Jaune d’ceuf, Mesclun, Pignons de Pin

Risotto a la Truffe

Risotto aux Gambas

Lumaconi aux Quatre Fromages
Gorgonzola, Roquefort, Chévre, Parmesan

Raviolis Nicois
Accompagnés d’une Salade de Mesclun et Pignons de Pin

NOS PIZZAS :

Margherita
Sauce tomate, Mozzarella

Quatre Fromages
Sauce tomate, Chevre, Mozzarella, Parmesan, Gorgonzola

La Burrata
Sauce tomate, Mozzarella, Burrata, Pesto, Roquette et Jambon de Parme

Regina
Sauce tomate, Mozzarella, Champignons de Paris, Jambon

Cannibale Truffée

26.00 €

22.00 €

27.90 €

28.90 €

21.00 €

24.50 €

16.00 €

17.00 €

19.00 €

17.00 €

21.00 €

Sauce tomate, Mozzarella, Viande hachée, (Euf, Roquette avec son assaisonnement Truffé



NOS DESSERTS :

- Tiramisu 11.00 €
- Tiramisu Dubai 14.50 €
- Creme Briilée Vanille 11.50 €
- Profiteroles 12.00 €
- Brioche Perdue Dubai 14.50 €
- Tarte Tatin 10.00 €
- Café / Thé Gourmand 10,00 €

MENU ENFANT-12 Ans: 13.00 €

- Steak Haché de Beeuf ou Poisson Frais ou Aiguillettes de Poulet Panées ou Pizza Margherita
- Glace (1 Boule) ou Moelleux au Chocolat

- Sirop a I’Eau ou Jus de Fruits (Orange, Pomme) ou Limonade ou Eau Minérale
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NOS CREPES & GAUFRES :

Sucre 8.50 €

Chocolat 9.50 €

Chocolat Banane 10.90 €

Caramel au Beurre Salé 12.00 €

KitKat / Bounty / M&M’s 14.50 €
NOS GLACES :

Nos Coupes :

Sorbet : Fraise, Citron ou Fruit de la Passion / Glace : Vanille, Chocolat, Café, Coco

o 1Boule 3.00 €
o 2Boules5.80€
o 3 Boules7.70 €

Milkshake 8.00 €
Café ou Chocolat Liégeois 13.90 €
Dame Blanche 13.90 €
Colonel 13.90 €

Banana Split 15.00 €
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NOS PLANCHES & TAPAS :

Planche Maison 24.90 €
4 Oignons Rings, 4 Sticks de Mozzarella, 4 Rings de Poulet, 4 Crevettes croustillantes, Chips de Crevettes

Planche Mixte Charcuterie & Fromages 20.50 €

Planche Supréme Tapas 20.90 €

4 Oignons Rings, 4 Sticks de Mozzarella, 4 Aiguillettes de Poulet, 4 Crevettes croustillantes

Beignets de Fleurs de Courgettes 17.50 €
Pissaladiere 17.50 €
Frites Maison 6.00 €
Sticks Mozza (6 pcs) 6.00 €
Oignons Rings (6 pcs) 6.00 €

Crevettes Tempura (5 pcs) 6.00 €



NOS CREATIONS : 15,00 €

Délice Pure
Vodka Eristoff, Gin, Curacao, Ginger Beer

Bora Bora
Bacardi Anejo Cuatro, Passion, Ananas, Vanille

Le Green
Vodka Eristoff, Kiwi, Aloe Vera, Basilic, Concombre

Frenchy

Vodka Eristoff, Limonade, Cerise, Curagao

Cuba Libre
Citron, Rhum, Coca

Long Island
Tequila, Gin, Vodka, Rhum, Liqueur d’Orange, Cola

NOS COCKTAILS : 13,00 €

Moscow Mule
Vodka Eristoff, Ginger Beer

Pornstar Martini
Vodka Eristoff, Vanille Passion, Champagne

Sex On The Beach

Vodka, Jus de Cranberry, Jus d’Ananas

Mojito
Bacardi Anejo Cuatro, Citron Vert, Menthe, Limonade

Pina Colada
Bacardi Anejo Cuatro, Coco, Jus d’Ananas

Caipirihnia
Cachaca, Citron Vert, Cassonade

Gin Tonic
Bombay Sapphire, Schweppes Tonic

Tequila Sunrise
Tequila Camino, Grenadine, Jus d’Orange

L'abus d’Alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération. Prix Net en Euros. Chéques non acceptés.



NOS SPRITZS : 12,00 €

Apérol Spritz

Apérol, Prosecco, Perrier

Saint Germain Spritz
Saint Germain, Prosecco, Perrier

Lemon Spritz
Limoncello, Prosecco, Perrier
NOS VIRGINS : 10,00 €

Colada

Coco, Jus d’Ananas

Green Detox
Kiwi, Basilic, Concombre, Aloe Vera

Virgin Mojito
Citron Vert, Menthe, Limonade

Bora

Passion, Ananas, Citron Vert, Vanille

Virgin Frenchy

Cerise, Curacao, Limonade

NOS SODAS :

Soda 490 €

Coca, Coca Zéro, Coca Cherry, Orangina, Phoenix Limonade, Fuze Tea Péche, Schweppes Tonic, Schweppes Agrumes,
Perrier.

Sirop a l'eau 3.10€

Menthe, Citron, Grenadine, Fraise, Orgeat, Péche.

Diabolo 3.80 €

Menthe, Citron, Grenadine, Fraise, Orgeat, Péche, Gambetta.

Eau 50Cl 1L

Evian 4.50 € 7.00 €
Badoit 5.50 € 8.00 €
Jus de Fruit GRANINI 4,90 €

Pomme, Tomate, Abricot, ACE, Ananas, Orange

Orange ou Citron Pressés 7.50 €



NOS VINS ET BULLES :

12 ¢l 75Cl

Champagne 10.00 € 75.00 €
Nicolas Feuillatte Brut Réserve
Prosecco 7.00 € 35.00 €
Chateau de I’Escarelle 6.00 € 31.00 €
Bio — Coteaux Varois en Provence (Blanc, Rosé, Rouge)
« M » Chateau Minuty 8.00 € 35.00 €
Cotes de Provence AOP (Blanc, Rosé, Rouge)
J. Moreau Et Fils 38.00 €
Chablis AOP - Blanc
Chateau Roubine « Cru Classé » 43.00 €
Bio — Cotes de Provence AOP — Rosé
Chateau Tour Calon 46.00 €
Bio — Montagne Saint Emilion AOP — Rouge
Sélection du Moment 48.00 €

NOS APERITIFS :
Martini Blanc ou Rouge / Campari 5.00 €
Ricard / Pastis 51 / Tomate / Perroquet / Mauresque 5.50 €

Kir Cassis / Mire / Framboise / Américano / Negroni / Grappa / Cointreaux 7.00 €

Kir Royal / Henessy 11.00 €

L'abus d’Alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération. Prix Net en Euros. Chéques non acceptés.



NOS BIERES :
Pression 25 Cl 50 Cl

Phénicienne 5.00 € 7.50 €

Biere Blonde Régionale

Affligem 5.50 € 8.00 €

Biere Blonde Régionale

Monaco, Panaché, Tango, Demi-Péche 6.00 € 10.00 €

Desperados — Corona (Bouteille) 10.00 €

NOS DIGESTIFS :

Classiques : 7.00 €
Poire Williams, Amaretto, Tequila, Baileys, Rhum Arrangé Maison,
Limoncello, Get 27, Calvados, Tequilla, Amaretto, Sambuca.

Whisky Grantz, Eristoff, Tequilla, Camino, Gin Gordon, Don Papa 8.00 €
Premium : 11.00 €
Rhum Bacardi 8 Ans, Tequila Patron, Silver Grey Goose,

Bacardi Anejo Cuatro, Gin Bombay Saphire, Tequila Patron Silver,

Cognac, Whisky Jack Daniel

Rhum Santa Teresa, Rhum Zacapa 14.00 €

LE COIN BARISTA :

Expresso : 240€
Noisette : 290 €
Américain : 2.80 €
Créme / Latte : 3.50€
Cappuccino : 3.80€
Chocolat Chaud : 4.00 €
Macchiato Caramel / Vanille : 4.50 €
Thé / Tisanes : 3.50 €
Irish Coffee : 14.00 €

L'abus d’Alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération. Prix Net en Euros. Cheques non acceptés.



